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10h00 - 10h25

15h45 - 16h30

12h30 - 13h30
17h00 - 17h45

11h15 - 12h15 16h40 - 16h50

14h00 - 14h30

18h00 - 18h45

Sandwich Snack Show 2022 : What’s new ? 
Programme de la journée et tour d’horizon des tendances observées sur le 
salon : innovations, digital, concepts, ...

Le digital pour booster son business et améliorer l’expérience client 
>> Romain Melloul (Innovorder) / Julien Serri (Magnà) / Stéphane Cherel 
(O’Tacos) / Gwenaël Robert (Original Food Court)

Snack Academy 2022
Concours révélateur de talents, qui met en lumière les meilleurs concepts 
snacking de l’année duplicables en propre ou en franchise !
>> Nominés 2022 : Chikin / Dizen / La Frairie / Janet by Homer / Jimmy’s 
Street Food / Papo / Pizz’Aria / Plan D / Qasti Bistrot / Sapid / Totuma / Zaza

Le snacking en circuits alternatifs : quoi de neuf en restauration bou-
langère, GMS et travel retail ? 
Quoi de neuf sur le salon : avec France Snacking
>> Raphaël Jeanniot (SSP Group) / Christophe Girardet (Victor & compagnie) / 
Boris Leduc (KellyDeli France Groupe - Sushi Daily) / Paul Boivin (FEB)

A l’heure des grands changements, où en est-on sur l’emballage ? 
Quoi de neuf sur le salon : avec France Snacking
>> Lydie Anastassion (Restauration 21) / Marc Rocagel (Options Solutions) /
David Schisler (CEE Schisler) / Elodie Macquet (Poké Bar) / Frédérique Lehoux 
(GECO Food Service) / Yasmine Dahmane (La consigne GreenGo)

La chronique du SNARR (Syndicat National de l’Alimentation et de la Res-
tauration Rapide) par Esther Kalonji : Le développement des compétences au 
cœur des politiques de gestion des talents des enseignes

Remise de chèque pour « Le Printemps Engagé »
Opération de l’association Restaurants Sans Frontières,
soutenue par France Snacking et Sandwich & Snack Show

Comment végétaliser son offre ? 
>> Théodore Charoy (Naked Burger) / Corinne Fossey (Dubble Food) / Cédric 
Meston (Happyvore) / Benjamin Hamel (Nielsen)  / Anthony Maselli (Wholydays)

Hygiène : quelles solutions innovantes pour faciliter la vie des profes-
sionnels ?
>> Christophe Hay (pour Werner & Mertz) / Arnaud Piou (Traqfood) / Frédérique 
Fusibay (Veritas) / Pauline Meriot (Pokawa)

reinventing food moments

10h30 - 11h00
Étude Speak Snacking 2022 par CHD Expert
Etat des lieux et perspectives du marché
>> Nicolas Nouchi (CHD Expert)

14h45 - 15h30
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10h00 - 10h25

14h30 - 15h15

11h15- 12h15

15h45 - 16h30

10h30 - 11h00

15h20 - 15h30

12h30 - 13h10

13h10 - 14h00

Génération Z et Y : comment les habitudes de consommation évoluent-
elles ?
>> Nicolas Nouchi (CHD Expert) / Cristian Thomas (No Classica) / Louiza 
Hacene (Malou) / Kevin Mauffrey (Deliveroo)

Tout pour optimiser son offre boisson, véritable levier de croissance !
Quoi de neuf sur le salon : avec France Snacking, animé par Michel Tanguy
>> Nicolas Riché (Columbus) / Pierre Stupfel (French Coffee Shop) / Leïla Auvray 
(Fresh Food Village)

Pizza, pasta et restauration italienne...
Tour d’horizon d’un marché ultra dynamique !
>> Philippe Jean (Del Arte) / Maxence Lellouche (IT Trattoria) / Jean-Christophe 
Pujos (Maison Pinsa) / Massimiliano Martire (Mediterranean Food Solutions)

La chronique du SNARR (Syndicat National de l’Alimentation et de la 
Restauration Rapide) par Esther Kalonji : Réduction des emballages et du 
plastique : la restauration rapide se réinvente pour réduire son empreinte 
environnementale

Panorama B.R.A. 2021 focus Snacking : performances des chaînes, le-
viers de croissance et conséquences pour l’amont
Présentation de l’étude réalisée par B.R.A. Tendances Restauration auprès des 
groupes et chaînes de restauration, analyses et conseils de Food Service Vision.
>> Anthony Thiriet (B.R.A.) / Alexandre Maizoué & Michaël Ballay (Food Service 
Vision)

Trophées B.R.A. 2022 Concepts Snacking
Présentation de la Promotion 2022, remise de prix à leurs fondateurs et table 
ronde sur les tendances et les enjeux de la restauration rapide.
>> Anthony Thiriet (B.R.A.) / Laurent Pailhès (NEO Engineering) / les fondateurs : 
Jean-François Roche (Doug Food), Véronica Moreno (Krioya), Cyrille Gallard (Shake 
Eat Œuf), Georges le Guerneve (Totalement Gaufré), Johann Demarre (Yo’ Mac & 
Cheese), Tomasz Szumski et Olivier Repellin (Zapie).

reinventing food moments

16h45 - 17h30
Dark kitchens, restaurants virtuels, livraison, VAE... 
Quels sont les leviers business de cette nouvelle restauration 3.0 ? 
>> Alexandre Haggai (Not so dark) / Aubert Loury (Taster) / Rachid El Kansouli 
(Deliverect) / Charles Duprey (Uber Eats)

Étude Speak Snacking 2022 par CHD Expert
Etat des lieux et perspectives du marché du snacking
>> Nicolas Nouchi (CHD Expert)

Sandwich Snack Show 2022 : What’s new ? 
Programme de la journée et tour d’horizon des tendances observées sur le 
salon : innovations, digital, concepts, ... 14h05 - 14h25

Financement : Tout ce qu’il faut savoir pour financer son 1er concept
>> Lucie Pollina (CCI Paris) / Julien Gantheret (Gallika)
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