
MER 13 MARS
10h00
>10h20

Sandwich & Snack Show 2024 : What’s new ?
Présentation des tendances à ne pas louper sur le salon !

10h25
>10h55

Étude Speak Snacking 2024 
Animée par Nicolas Nouchi (fondateur Strategeat)
État des lieux et perspectives du marché du Snacking

11h00
>11h40

Packaging & réemploi, quelles sont les options ?
Animée par Lydie Anastassion (Restauration21)
Enzo Muttini (M&Mme Recyclage), Arnaud Mezeray (Alphaform), Jordan-Paul Bon 
(Vytal), Anthony Leblond (Option Solutions), Gauthier Durant (Boom Boom Villette)
Quoi de neuf sur le salon ? Avec Paul Fédèle de France Snacking

12h00
>12h45

L’IA au service du digital
Animée par Michel Tanguy
Simon Battaglia (Otter), Emmanuel Aublet (Just Eat), Feriel Ferrad 
(Foodjer), Ludwig Jamet (Hey Pongo), Damien Walker (CCI75)

12h55
>13h40

Vers un snacking plus végétal 
Animée par Michel Tanguy
Ludovic Sauvajot (Jimmy’s), Rodolphe Landemaine (Land & Monkeys), Frédéric 
Jaunault (Mof Primeur), Antoine Barrat (Eat Salad), Gilles Drouin (Nutrition & Santé)

13h50
>14h20

La restauration italienne : un modèle pour la France ?
Alessandra Pierini (Epicerie Rap Paris), Jonathan Jablonski (Jab enterprises  
& Président Leaders Club France), Arnaud Fillion (Five Pizza Original) 

14h30
>15h15

Keynote Chef : Eric Kayser, boulanger et fondateur 
Maison Kayser 
Sa vision de la restauration, du snacking, du marché et des tendances

15h30
>16h30

Pitch Franchise
Animé par L’Observatoire de la franchise

16h45
>17h45

Grands Prix du Snacking
Animée par Michel Tanguy
Jury : Paul Fedèle (France Snacking), Nicolas Nouchi (Strategeat), Esther Kalonji (SNARR), Julien 
Gantheret (Gallika), Christophe Girardet (Victor & Compagnie), Laurent Delafontaine (AXE RESEAUX)

Printemps engagé
Remise du chèque au profit de Restaurants Sans Frontières

18h15
>18h45

Cocktail Snack Hour 
Cocktail 20 ans de l’APF (espace Pizza), cocktail de la FEB (arène du snacking), 
apéro Grands Prix du Snacking (Zapping du Snacking), 40 ans de l’AVPN 
(Associazione Verace Pizza Napoletana)

ET LES CONCOURS, REMISES DE PRIX...

9h-16h45 : Classique
11h-16h45 : Dessert
17h15-19h : Large & Rapidité

9h45-15h45 :  
Finales régionales 
16h30-17h30 :  
Finale nationale 
17h30 : Remise des prix

sponsorisé par

9h30-12h15 : 4 épreuves 
12h40-13h10 : Masterclass  
Diego Accettulli d’Oggi Pasta 
13h20-14h30 : Épreuve 
créative libre 
17h30 : Remise des prix

14h00-16h30 : 3 épreuves :
• classique,
• imposée,
• libre
16h30: Remise des prix

17h45
>18h00

10h-12h10 : 3 épreuves :
• burger,
• pizza,
• boulettes fromagères
12h10: Remise des prixsponsorisé par

sandwichshows.com *Programme au 20.02.2024

12h30: Remise des prix

https://www.sandwichshows.com/fr-fr/participer.html


JEU 14 MARS
10h00
>10h20

10h25
>10h55

Étude Speak Snacking 2024 
Animée par Nicolas Nouchi (fondateur Strategeat)
État des lieux et perspectives du marché du Snacking

11h05
>11h50

Inflation et supply chain :  
comment les enseignes ont révisé leur modèle ?
Animée par Michel Tanguy
Thierry Veil (Bagelstein), Julien Perret (Bchef), Nico Paela (Pizza de Nico), François Charpy 
(Food Strategy & Performance), Jérôme Vandermeulen (Manhattn’s Burgers)

12h00
>12h45

Keynote Chef : Hugo Riboulet, gagnant Top Chef 2023 et 
co-fondateur Groot la Tourte
Sa vision de la restauration, du snacking, du marché et des tendances

13h40
>13h55

Grand Témoin : Moïse Sfez, fondateur Homer 
Food Groupe  
Son parcours et sa vision du snacking

14h00
>15h00

Trophées Tendances Restauration 
Animée par Pascale Benhaiem 
(rédactrice en chef adjointe, Tendances Restauration)

15h15
>16h00

Chaudes ou froides, quand les boissons deviennent 
sources de business 
Tom Clark (Coutume), Nicolas Mouche (Le Club Café), Julie Fontes (Food 

Service Vision), Robin Blondel (Cafés Richard) 
Quoi de neuf sur le salon ? Avec Paul Fédèle de France Snacking

16h15
>17h00

Show Cooking : Chef Pierre Koch
Animé par la Fédération des Entreprises de Boulangerie (FEB)
Arène du Snacking

9h-13h : Classique
13h15-13h30 : A Due
15h45-16h45 : Accrobatique
17h: Remise des prix

sponsorisé par

9h30-15h30 : 
Pasta fraîche

14h-16h : 3 épreuves :
• technique «glazed donut»,
• imposée «donut pâtissier»,
• libre «donut street food»
16h: Remise des prix

9h30-10h15 : Épreuve de préparation
10h30-11h : Épreuve végétale
11h10-11h40 : Épreuve signature 
13h00-13h40 : Épreuve Edomae
14h15 : Annonce des 3 finalistes
14h30-15h10 : Annonce freestyle
16h: Remise des prix

Sandwich & Snack Show 2024 : What’s new ?
Présentation des tendances à ne pas louper sur le salon !

sandwichshows.com *Programme au 20.02.2024

10h-10h45 : Keynote avec 
Jean-François Feuillette 
(Boulangeries Feuillette) 
et Jean-Christophe Albaret 
(Cafés Richard)
11h-11h45 : Atelier demo par 
un barista Cafés Richard

sponsorisé par

12h15
>13h15

La boulangerie à l’heure du coffee-bakery 
Animée par Michel Tanguy
Samba Hamadou (Les Moulins), Jean-Marc Conrad (Groupe Marie-Blachère), 
David Girardeau (FEB et directeur de La Mie Câline), Jérémy Cerceau (Food 
Mood Consulting

ET LES CONCOURS, REMISES DE PRIX...

Snacking 3.0, le nouveau visage marketing digital en 
restauration 
LoLouiza Hacene (Malou), Pascal Perriot (Umameet),
Marine Voguet (Cimer Agency), Benjamin Attal (Franks Hot Dog)

13h00
>13h30

https://www.sandwichshows.com/fr-fr/participer.html
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