
Deux ans après la première édition,
le championnat de France du
donut, organisé par Dawn Foods,
fait son grand retour le 14 mars
2024 sur le salon Sandwich & Show
à Paris. 
Toujours avec les mêmes
ingrédients qui ont fait son succès
en 2022 : 4 candidats, 3 épreuves et
1 prix !

Pas de doute, la tendance du
donut continue de grimper en
France avec plus de 300 000
donuts consommés chaque jour* !
 
Désormais incontournable, on
retrouve  le fameux beignet rond à
la carte des snackings classiques
ainsi que dans les boulangeries qui
sont de plus en plus nombreuses à
proposer le dessert dans leurs
vitrines.

« Le donut est une institution aux
Etats-Unis et j’ai été touché par la

manière dont les Français se la sont
appropriée. Ces réinterprétations

ont littéralement up gradé et sublimé
le donut. Je garde en mémoire ces
harmonies de saveurs en bouche

vraiment surprenantes et très
agréables. »

Herman Eikemper, Senior Application
Specialist Europe & AMEAP chez Dawn

Foods - Jury Édition 2022

En 2024, le Championnat de
France du Donut revient pour

une seconde édition 

Communiqué de presse
Novembre 2023

*4,4% des français consomment un donut frais chaque jour. 

Source : FMCG Gurus, Fresh Bakery, Juin 2023



Avis aux amateurs et professionnels de la pâtisserie ! 

L’inscription au championnat sera possible dès le 13 novembre sur le site internet :
www.championnatdonutfrance.fr. Amateurs amoureux de la pâtisserie ou
professionnels du secteur sont attendus pour succéder à la championne en titre
Niagalé Diallo. 

Le mix Donut, une invention centenaire signée Dawn Foods

Il y a près d’un siècle, une petite boulangerie prospère
faisait ses premiers pas à Jackson, Michigan, en se
lançant dans le donut. La pâtisserie devint rapidement si
célèbre que de nombreux professionnels en
demandèrent la recette. Plutôt que de divulguer leur
secret, les deux entrepreneurs à l’origine de l’idée eurent
l’idée ingénieuse de revendre la préparation nécessaire à
la fabrication de ces savoureux beignets. En 1920, ils
revendirent leur boulangerie pour fonder la première
société industrielle américaine de mixes pâtissiers. 

Technique : maîtrise du glazed donut,  avec
le glaçage Donut Premium Crystal Glaze
Dawn un vrai classique américain très
simple mais aussi très technique,
Imposée :   partage de sa version du donut
pâtissier, un savoureux mélange  des codes
de la patisserie française et américaine, 
(encore !) Secrète : l’ultime et dernière
épreuve qui challengera les candidats afin
de les pousser à se dépasser !  

Pour cela, les candidats s’affronteront lors de
3 épreuves en utilisant le Mix Donuts Dawn
Foods : 

Contact presse - Agence Match
Aline Didier – aline@agencematch.fr – 06 52 96 94 77

Oanh Lecomte – oanh@agencematch.fr

Ils devront se démarquer par leur technique, leur
créativité et bien sûr par le mariage de saveurs pour
sublimer le donut frais.

À la clé le champion remportera la somme de 1000€. 

“Participer au premier concours du donut a été pour moi très porteur ! 
Je possède aujourd’hui 5 points de vente, preuve du boom du donut en France

et de son bel avenir.”
confie Niagalé Diallo, championne du donut 2022 et fondatrice de l’enseigne

Home Donuts.
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